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I traguardi di Banfi
Tra le migliori aziende vinicole al mondo ce n’è
una di Montalcino. È Castello Banfi, al n. 87 della
Top 100 della “World’s Best Vineyards 2023”. Un
altro bel risultato per un’azienda che oltre ad aver
segnato la storia contemporanea del Brunello di
Montalcino, sotto la guida salda della famiglia
Mariani, ha anche dimostrato sempre grande
attenzione verso i suoi dipendenti e il territorio.
Lo dimostrano le varie certificazioni internazionali
ottenute, il Bilancio di Sostenibilità stilato ogni
anno e l’adesione, lo scorso 23 giugno, alla Carta
di Urbino, il documento d’intenti per la
promozione del benessere dei lavoratori nei
luoghi di lavoro. 

Volontari e sostegni: le necessità della Misericordia 
Una realtà storica del territorio, un prezioso punto di riferimento per i cittadini, in particolare i più
fragili, col coordinamento del 118 in un’area vasta e logisticamente complessa, non solo Montalcino ma
anche Buonconvento e San Quirico d’Orcia. È un grande lavoro di assistenza, quello della Misericordia
di Montalcino, un lavoro aumentato in modo esponenziale nei mesi della pandemia. E dopo il Covid “si
sono ridotti notevolmente i volontari, vero ossigeno dell’associazione – spiega il governatore, Remo
Grassi – anche perché la Regione giustamente alza l’asticella e richiede servizi sempre più professionali,
che il volontariato non può sempre garantire. Dobbiamo sopperire con la formazione dei dipendenti,
ma questo comporta la necessità di diverse sovvenzioni per poter andare avanti”. La carenza dei
volontari non è l’unico problema. Secondo una norma regionale i mezzi di emergenza non possono
superare i 250mila km. Ne comporta un parco macchine da aggiornare costantemente. “Abbiamo già
ordinato una nuova autombulanza – prosegue Grassi – faccio appello alla popolazione e alle istituzioni,
abbiamo bisogno anche di loro. Ma devo dire che il sostegno finora non è mai mancato e non
mancherà”. 1.493 trasporti di persone per visite, analisi ed esami, 188 trasporti per dialisi e 836 servizi
di emergenza sanitaria 118 in convenzione con l’Usl, 220 servizi in convenzione con il Siena Soccorso e
500 trasporti sociali non in convenzione: sono i numeri della Misericordia di Montalcino nel 2022, anno
che si è chiuso, nonostante le difficoltà, con 600.000 euro di ricavi e 4.800 euro di utile, da reinvestire
nell’attività essendo un ente no-profit. “Lo stato patrimoniale dell’associazione è solido, non abbiamo
debiti – sottolinea l'amministratore Luigi De Angelis – gli immobili sono di proprietà, ovvero una chiesa
per cerimonie, la casa dove i dipendenti sono allocati e un ufficio d’amministrazione. Il patrimonio
netto, intorno al milione di euro, ci garantisce per il futuro”.

Sanguis Jovis
“Sangiovese Phygital”, continua fino a domani la
Sumer School Sanguis Jovis della Fondazione Banfi.
Tema della giornata conclusiva "Il Mercato e la
Tecnologia: empowerment e sostenibilità" mentre
la sera cena di gala e consegna diplomi a Castello
Banfi. Il 15 luglio edizione n.2 di “Red Montalcino”
in Fortezza con focus sul prodotto, walk around
tasting tra 70 produttori (ore 18), food (ore 20).
Dalle 21 sarà attiva l’enoteca collettiva con
servizio sommelier; la mixology sarà la
protagonista notturna insieme alle performance
musicali. 

Arcieri vittoriosi
7 ori, 5 argenti e 4 bronzi per gli Arcieri Montalcino ai
campionati regionali a Grosseto. 1° posto per Federico Fabrizzi
(Olimpico seniores), Lorenzo Pierangioli (Olimpico junior),
Marcella Tonioli (Compound senior) e squadra giovanissimi
maschile (Leonardo Gadenz, Alberto Pagliantini, Giorgio
Mantengoli). Argento per Pagliantini (Olimpico seniores), Elvira
Focacci (Olimpico seniores), Gadenz (Olimpico Giovanissimi) e
la squadra Olimpico senior maschile (Fabrizzi, Pagliantini,
Leonardo Ceccarini). Bronzo ad Adele Zuppante (Olimpico
ragazzi), Edoardo Tempori (Olimpico giovanissimi), Maurizio
Bovini (Compound master). Titoli assoluti: oro a Fabrizzi
(Olimpico), Tonioli (Compound) e Mixed team Compound
(Tonioli, Bovini), bronzo squadra Olimpico (Fabrizzi, Pagliantini,
Pierangioli) e Mixed team Olimpico (Fabrizzi, Focacci).

Contro il caldo
Il grande caldo è arrivato da qualche giorno
anche in Toscana e allora è necessario
prestare attenzione, soprattutto gli anziani.
Coldiretti Toscana per difendersi da
disidratazione e colpi di sole ha elaborato un
decalogo “salva-afa” con consigli su come
vestirsi, cosa mangiare (frutta e verdura in
primis, no ai cibi con sodio in eccesso) ed
altre indicazioni utili. Articolo completo su
www.montalcinonews.com. 

Estate, turismo in crescita in Toscana. Tornano gli stranieri
Sarà un’estate di ulteriore crescita per il movimento turistico in Toscana. Lo conferma l’indagine
commissionata da Toscana Promozione Turistica e condotta dal Centro Studi Turistici di Firenze,
basata sulle richieste di prenotazioni fornite da un campione di 564 imprenditori. Le stime
certificano i segnali di crescita registrati a inizio 2023, indicando un’ulteriore espansione grazie
soprattutto alle richieste di prenotazione provenienti dall’estero. Se nel 2021 e 2022, condizionati
dal Covid, era stato soprattutto il turismo nazionale a prevalere, per
l’estate appena iniziata la quota di mercato della domanda internazionale
tornerà a superare il 50%, con presenze ben oltre quelle del 2019.
Saranno soprattutto turisti europei, ma anche americani, canadesi e
brasiliani. Le stime per l’estate indicano +4,7% di arrivi e +4,3% di
pernottamenti rispetto a quella 2022. Rispetto alla tipologia ricettiva,
salgono (+5%) le aspettative del comparto alberghiero. Positive anche le
prospettive per le strutture extralberghiere (+3,8%). In Valdorcia la
previsione di occupazione dei posti letto a metà luglio, osserva il Centro
Studi Turistici di Firenze, è del 77%, inferiore alla media regionale (86%).
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