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“Quattro Viti” da record
Sono addirittura 64 i vini di Montalcino premiati
con le “quattro Viti”, il massimo punteggio della
Guida Vitae 2023 dell’Associazione Italiana
Sommelier, presentata ieri a Milano. Il Brunello,
con 60 apparizioni, è di gran lunga la
denominazione più presente in Toscana,
superando il record dello scorso anno (35). Il
riconoscimento va anche al Rosso di Montalcino
2021 di Donatella Cinelli Colombini, il Luce 2020
di Tenuta Luce (Frescobaldi), il Moscadello di
Montalcino Vendemmia Tardiva Pascena 2018 di
Col d’Orcia e il Vin Santo Riserva 2009 de Il
Poggione. L’elenco integrale dei premiati si può
consultare su Montalcinonews.com. 

Benvenuto Brunello, in alto i calici per la 2019
Da domani al 27 novembre giornalisti, professionisti, buyer e wine lover da tutto il mondo si
riuniranno a Montalcino per Benvenuto Brunello, tradizionale anteprima dei nuovi vini del Consorzio
del Brunello (con la regia di Opera Laboratori) di scena nel Complesso di Sant’Agostino e al Teatro
degli Astrusi, che ospiterà la giornata clou, il 18 novembre, iniziando dalla tavola rotonda (ore 11) “Il
vino e la sfida della sostenibilità: il futuro del vigneto Italia”, col saluto del sindaco di Montalcino Silvio
Franceschelli e del presidente del Consorzio Fabrizio Bindocci, il video intervento del ministro
dell’Agricoltura Francesco Lollobrigida e quelli, in presenza, del presidente della Regione Toscana
Eugenio Giani, della senatrice di Fratelli d’Italia e membro della commissione Ambiente, transizione
ecologica, energia, lavori pubblici, comunicazioni, innovazione tecnologica Simona Petrucci, del dg di
Valoritalia Giuseppe Liberatore e del professore di Economia aziendale dell’Università di Siena Angelo
Riccaboni, e proseguendo con la presentazione dell’annata agronomica 2023, l’assegnazione del premio
Leccio d’Oro a enoteche e ristoranti, “ambasciatori” del Brunello nel mondo, e la posa sul muro del
palazzo comunale storico della piastrella celebrativa della vendemmia 2023, che come anticipato da
MontalcinoNews sarà firmata dalla giornalista e conduttrice tv Monica Maggioni. Sant’Agostino ospiterà
le degustazioni dell’atteso Brunello 2019 (ma anche Riserva 2018, Rosso di Montalcino 2022,
Moscadello e Sant’Antimo) di 119 cantine del territorio. A roteare per primi i calici, domani e il 18
novembre, gli oltre 100 giornalisti e critici selezionati. Il 20 novembre si danno appuntamento sei
Master of Wine, dal 25 al 27 novembre porte aperte a winelover e operatori di settore (per
quest’ultimi anche la finestra 19-22 novembre). Il 28 novembre è il Brunello Day, in contemporanea a
New York, Dallas, Miami, Toronto, Vancouver, Zurigo, Shangai e Tokyo (a Londra il 21 novembre).

Cene & tartufo 
Stasera “Tra Borghi e Cantine”, format di
Confcommercio Siena, arriva al ristorante
Osticcio di Montalcino, coi piatti abbinati al
Brunello di Ridolfi. Dopo il primo weekend, che
ha visto la consegna del “Tartufo per la Pace” a
Liliana Segre (a ricevere il premio il figlio Luciano
Belli Paci), il 18 e il 19 novembre secondo e
ultimo fine settimana della Mostra Mercato del
Tartufo Bianco a San Giovanni d’Asso tra street
food, degustazioni, una cena firmata dai ristoranti
stellati La Parolina e Il Castello di Fighine, treno a
vapore e concorso miglior pecorino. 

Il Brunello a “Opera Wine 2024”
Sono nove le cantine che certamente rappresenteranno il
Brunello di Montalcino a “Opera Wine 2024”, la grande
degustazione di Wine Spectator che da tradizione precede
Vinitaly. Otto conferme (Altesino, Banfi, Biondi Santi,
Canalicchio di Sopra, Casanova di Neri, Il Poggione, San Filippo
e Valdicava) e una novità, Argiano, il cui Brunello di Montalcino
2018 è stato eletto, nei giorni scorsi, in vetta alla “Top 100” by
Wine Spectator, primo (e anche unico) Brunello di Montalcino
in una classifica dove figura anche il Rosso di Montalcino 2020 di
San Polo, azienda guidata da Allegrini, una delle realtà più
prestigiose del vino italiano, che si posiziona al n. 72. Tornando
a “Opera Wine 2024”, sarà di scena il 13 aprile 2024, lanciando
la volata alla più importante fiera del vino italiano, Vinitaly, in
calendario, a Verona, dal 14 al 17 aprile. 

Stelle Michelin 
Entrambi i ristoranti stellati di Montalcino (la
Sala dei Grappoli Poggio alle Mura di
Castello Banfi-Il Borgo, guidato dallo chef
Domenico Francone e il Campo del Drago
di Rosewood Castiglion del Bosco, sotto la
guida dello chef Matteo Temperini)
mantengono la stella della Guida Michelin.
Conferma anche per La Taverna del
Grappolo Blu, dal 2018 inserita nella lista dei
“Bib Gourmand”. 

Al via la nuova stagione teatrale di Montalcino
5 spettacoli di prosa, 4 appuntamenti per le famiglie, 6 per le scuole, una mostra, laboratori teatrali
e cinema, con 4 pellicole a testimoniare il fil rouge tra Montalcino e il grande schermo. È il
programma della nuova stagione 2023-24 dei teatri di Montalcino e Montisi, la terza a cura del
Teatrino dei Fondi. “Un calendario ricco di appuntamenti di grande qualità che rappresenta uno dei
principali cardini dell’offerta culturale del territorio”, spiega il direttore artistico Enrico Falaschi. Il
debutto il 18 novembre al Teatro della Grancia di Montisi con “Sergio”, di
e con Francesca Sarteanesi, finalista al premio Ubu 2021. Il 15 dicembre il
Teatro degli Astrusi di Montalcino ospita il concerto del The New
Millenium Gospel Singers, coro gospel proveniente da Pittsburgh,
Pennsylvania (Usa). Il 3 febbraio, sempre agli Astrusi, arriva l’ex Zelig
Paolo Migone con “Diario di un impermeabile”, mentre il 2 marzo è la
volta di “Lettera a una professoressa” della compagnia teatrale Chille de la
balanza. Chiuderà la stagione di prosa il Teatrino dei Fondi, il 23 marzo a
Montisi con “Norilsk”, liberamente tratto da “Spartak Mosca. Storia di
calcio e potere”. Maggiori info su Montalcinonews.com. 
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